Lycée Louis ARMAND - Nogent-sur-Marne

LUNDI

MARDI

Du 26/01/2026 Au 01/02/2026
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Velouté aux champignons
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Bol de salade
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Céleri rémoulade

Salade de pois chiches
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Crépe Emmental

Créme de potiron
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Feuilleté au chévre
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Lentilles cuisinées
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Carottes a la creme

Gnocchis a l'italienne
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Blanquette de volaille
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Riz pilaf
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Dos de colin sauce provencale
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Choux fleurs persillé
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Flan de chou fleur
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Boulettes de boeuf sauce tomate
Tagliatelles
Filet de saumon sauce 3 'oseille

Champignons sautés

Tagliatelles aux champignons et pois
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Sauté de veau a la provencale
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Frites

Dos de cabillaud beurre d’orange
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Petits pois

Curry de pommes de terre et oeufs
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Omelette nature
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Coquillettes
Dos de cabillaud

Brocolis persillade

PRODUITS LAITIERS
Camembert Mini Babybel Cantal Edam Saint Nectaire
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DESSERTS
Creme dessert vanille Compote de pommes Poire conférence Génoise Kiwi

Pomme rouge
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Clémentines
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